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CAIET DE SARCINI

PRIVIND ATRIBUIREA CONTRCTULUI DE ACHIZITIE PUBLICA AVAND CA

OBIECT

SERVICII DE CATERING IN CADRUL PROGRAMULUI NATIONAL - MASA

sAruAroASA (PNMS) - AN zo2s

Prezentul Caiet de Sarcini constituie ansomblul cerintelor pe baza cdrord se eloboreaza Propunereo

Tehnica privind procedura de atribuire pentru contractul de servicii avand co obiect: SERVICII DE

cATERtNc tN CADRUL qROGRAMULU| NATTONAL - MASA SAUAIOASA PNMS) - AN 2025

Cerintele prezentulu Caiet de Sarcini sunt considerote minimole.

Orice oferta care contine elemente inlerioare prezentului caiet de sarcini, nu va fi luato in considerare.

(ontArv)

r*i.:Hm.
Data
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AUTORITATEA CONTRACTANTA

U N ITATEA ADM ! N ISTRATIV TERITORIALA COMUNA SICH EVITA

Cod de identificare fiscala: 3227203;
Str. Principala - 395 / Sichevita / Caras Severin;
Adresa de e-mail:
Nr de telefon:
Fax:

Adresa web:

sichevitap@vahoo.com
+40 255 545 188
+40 255 545 005
www.com u nasichevita. ro

SECTIUNEA I!

INFORMATII GENERALE

Caietul de sarcini face parte integranta din documentalia de atribuire si constituie ansamblul
cerinlelor pe baza carora fiecare ofertant elaboreazi oferta cu cele doua componente ale sale:
propunerea tehnica si propunerea financiara.
Procedura de atribuire aplicata este PROCEDURA PROPRIE DE ATRiBUIRE,cu aplicarea
criteriului de atribuire Prelulcel maiscdzut",in condiliile Legii 98l20ti privind achiziliile
publice si ale Hotirdrii nr.395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractuluide achizifie publica /acorduluicadru din Legea

98l2OL6 privind achiziliile publice,
Organizarea gi desfSgurarea procedurii de achizitie se efectueazi conform prevederilor cuprinse
in:
- Legea nr.98/2OLG privind achizitiile publice cu modificirile gi completirile ulterioare;
- HotdrArea Guvernului nr.395/20L5 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a

prevederilor referitoare La atribuirea contractului de achizi!ie publici/acordului-cadru din
Legea nr.98/2OLG privind achiziliile publice, cu modificirile gi completirile ulterioare
Obiectul contractului il reprezinta prestarea serviciilor de catering - pregitirea, prepararea gi

livrarea zilnica a hranei pentru elevii:
- $coolo Gimnoziald Sichevita
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OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publicd il constituie achizilionare de servicii de catering ce

constau in pregitirea, prepararea gi livrarea zilnici a hranei pentru pregcolari in urmatoarele
locatii:
- $coala Gimnoziald Sichevito

VALOAREA CONTRACTULUI

Voloarea estimotd o ochiziJiei pentru prestoreo seruiciilor (axbxc):

Numat total elevi
Numar total zile
Numar total portii

243.345,60 RON fdrd TVA.

131
135

17.685,00

SECTIUNEA V

DURATA CONTRACTULUI

Durata contractului este de la data emiterii ordinului de incepere a serviciilor pSna la data de 79
decembrie 2025.

DESCRIEREA SERVICII LOR

Ofertantul se obligi la prestarea serviciului de catering, in cantititile 9i con!inutul
caloric stabilit prin normele de hrand prevazute de legislatia in vigoare. Toate produsele
vor respecta prevederile legale privind siguranla alimentelor. Tn vederea realizirii
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meniului, se vor respecta prevederile OMS L563/2008 privind necesarul zilnic de
alimente recomandat gcolarilor gi pregcolarilor. Meniul va fi intocmit cu observarea
nevoilor pentru cantitdti satisfdcitoare 5i echilibrate din principalii furnizori de energie
ai organismului, care sunt lipidele (grisimi), glucidele (dulciuri, fructe, cereale, legume)
gi proteinele (carne, brAnz6,lapte, oui gi proteine vegetale). Ca si se realizeze un aport
echilibrat al factorilor nutritivi, trebuie ca alimentele si fie combinate intr-un anumit
mod gi in anumite proportii, conform nevoilor organismului.

Prestarea serviciilor de catering se va efectua o data pe zi dupi cum urmeazi:

Denumire servicii COD CPV Programul de livrare Cantiatate contract

;ERVICII DE CATERING IN CADRUL
,ROGRAMULUI NATIONAL - MASA
;AruAronsA (PNMS)

55524000-9
Zilnic de luni pani vineri, intre

orele 09:20 - 09:45

17.685,00 mese

lantitatea estimata este
naximala, aceasta stabilindu-se cu
rxactitate in baza fiecarei comenzi
'erme emisa de catre beneficiar

Locatii:
- Scoolo Gimnoziold Sichevito
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MENIU SAPIATVANIL SAPtATwANa PARA

Dato/ziuo Meniulzilei Meniulzilei
LUNI PRANZ Piure de cartofi,piept de pui la gratar,salata(180gr.1859r./81gr.l
MARTI PRANZ M anca re de maza re,cotlet de porc, paine( 180gr./80gr./30Sr. )

MIERCURI PRANZ Pi laf cu legu me,ficatei de p ui,paine,salata( 1-809 r. /859r. I 3Ogr./80gr. )

JOr PRANZ Ca rtofi gratinati, pu I pe de pu i dezosate,salata(180gr./85gr./809r. )

VINERI PRANZ Toca na d e legu me,friptu ra de porc la tava,pai ne(180gr./85gr./30gr. )

MENIU SAPIATVANNL SAPrArvTArIa IMPARA
Doto/ziua Meniulzilei Meniulzilei
LUNI PRANZ Cartofi ta ranesti,cotlet de porc la grata r,paine( 180Sr./85 gr. /3Ogr.l
MARTI PRANZ Pi u re d e ca rtofi,sn ite I d e p u i,sa I ata ( 180gr. I 859r. I 8Qgr.)

MIERCURI PRANZ Ca rtofi prajiti,cioca nele de pui,salata ( 180gr.85gr./80gr. )

JOr PRANZ Pilaf de orez cu ciuperci,carne pui la tava,paine(180er./85er./30er.)
VINERI PRANZ Ca rtofi n atu r. cotl et po rc I a grata r,sa I ata ( 180er. / 85er. / BOer.l
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Mentionim ca toate gramajele sunt pentru produse finite.

MOD DE PREPARARE

Pregdtirea qi prepararea mesei de pr6nz se realizeazd de cdtre ofertant, cu respectarea legislaliei specifice in vigoare pentru ace

tip de produse ( hrand caldd pentru elevi/scolari).
Prepararea hranei se va face in conformitate cu necesitSlile calorice ale beneficiarilor. Ofertantul va propune variantele de men
sdptdmAnale care sa respecte toate cerinlele previizute in prezenla documentalie giin legislatia specificS aplicatS, iar acestea vr

avizate de mediculscolar (dacd este cazulldacd existd in unitataea de inviiliimdnt). Personalul desemnat de cdtre reprezentanlii
unitiltilor de inv6tim6nt qi personalul responsabil cu servirea hranei beneficiarilor vor avea obligalia gi dreptul de a urmiiri qi

verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfaqurdrii acestor activitiili, in prezenla reprezentantului Prestatorului
Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanli sau orice alt tip de potentiatori de arome gi gust in cazul m6ncdrurilor calde,
preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdtilor de invdt6m6nt sau la nivelul unit6!ilor de tip catering 5i care urmeaza a fi
servite pregcolarilor gi elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimalS din care se prepard aceste mAncdru
trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permigi a fi adaugaliin alimente.
Ceapa pregatita in prima fazS a etapei de gatire nu se prdjeste, ci se indbugd cu ap5.
Sarea iodatd utilizatd trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permi;i a fi adaugaliin alimente.
Evitarea asocierii alimentelor din aceeagi grupd la felurile de m6ncare servite; de exemplu, la masa de pr6nz nu se vor servi felu
gi felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu galugti gi friptura cu garniturd din paste fdinoase, ci din
legume.
Nu se vor permite mAncdrurile precum tocSturi prajite. Oudle se recomandd a fi servite ca omletd la cuptor.
Se recomandd imbogdtirea raliei in vitamine gi sdruri minerale prin folosire de salate din cruditali gi adiugare de legume - fru
in supe si ciorbe.
lnterdiclia folosirii cremelor cu oud gi frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum gi a oudlor fierte, nesectionate dup6
fierbere.
M6ncarea livratd trebuie gatita in dimineala zileiin care se serve$te, p6str6ndu-se in condilii sanitar-veterinare gi pentru sigurar
alimentelor, precum piin condilii igienico-sanitare si la temperaturi corespunzitoare, conform legislalieiin vigoare.
Unitelile de invdtSm6nt in care se desfdgoard programul au obligativitatea de a pdstra 48 de ore probe din alimentele servite
copiilor, conform legislaliei in vigoare
in cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinle grave pentru starea de sdndtate a beneficiarilor, personalul
desemnat de cdtre unitalile de invalam6nt 5i personalul responsabil cu servirea hranei beneficiarilor vor avea dreptul sd opreas
distribuirea hranei, iar ofertantul va fi obligat sa inlocuiascd alimentele sau hrana in cauzd cu altele/alta corespunzdtoare, bara i

pretinde plati suplimentare pentru aceasta.
Meniul va fi pregatit si preparat de catre Furnizor in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de
legislatia in vigoare si anume Ordinu1nr.1563/2008, pentru aprobarea listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilc
a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii gi adolescenti
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CARACTERISTICI GENERALE

Se vor furniza:
a) masd caldd preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in pregdtirea mAncdrii pentru copii, prevd;

in anexa nr.2la hotd16re;
b) pachet alimentar: produse de panificatie din fdind integrald - pAine feliat6 sau batoane/chifle - B0 g maximum 50% din

greutateatotaliapachetului,produsedincarne$i/saubrAnzeturi/derivatedinlapte 409-minimum25o/odingreutateatotalS
pachetuluiqi legume-roqii,castraveli,salatdsaualte produsesimilare -40g- maximum25o/odin greutateatotaldapachetulr
La acestea se va adduga un fruct.
1.'1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitali autorizatefinregistrate sanitar - veterinar 5i pentru siguranla alimentelor

sunt pdstrate p6ni la servire, daca hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitdtile de invatdmdn
preuniversitar, in conditii igienico - sanitare gi de siguranla alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
1.2. in situalia desfdqurdriicursurilor prin intermediultehnologieiqial internetuluisau a qcolarizdrii elevilor la domiciliu, produs

alimentare vor fi livrate qi distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de invd!5mAnt, conform deciziei la niv

local Ei cu respectarea prevederilor legale in vigoare.
1.3. Ofertantiitrebuie sd introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmdtoarele categorii:
a) contractele de furnizare: valoare produse qi servicii de transport, incluz6nd gi serviciile de colectare qi transport al deqeurilor
rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar, conform legisla{iei nalionale privind regimul deqeurilor;
b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei gi servicii de transport, incluz6nd gi serviciile de

colectare qi transport al degeurilor rezultate ca urmare a furnizdrii suportului alimentar, conform legislatiei nalionale privind
imul

A CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE 5I CONSUMATE
Fiecare unitate de invatdm6nt beneficiard a Programului national "Masi sdnStoasd" va line evidenta cantitetii de produse
consumate, mention6nd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per po(ie, numirul de po(ii gi numdrul de zile d
gcoal6, precum gi evidenta numirului de copii.
Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat gi unitdtile inregistrate/autorizate sanitar - veterinar gi pentru siguranta alimentelol
pdstra givor prezenta organismelor de control competente documentele comerciale gi tehnice privind produsele alimentare
distribuite, precum gi documentele care si ateste calitatea gi siguranta acestora, dupi caz; unitSlile de invatim6nt au obligalia
a pistra avizele de expedilie aferente fiecdrei distribulii.
Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per categorie de produs, in funclie de

situatia numirului de copii gcolarizatiin luna precedenti, pe care o va corela cu situati existentd la furnizor. Toate pirlile
implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate mai sus vor pistra documentele justificative pe o perio
de cel putin 3 a nd de la sf6rsitul anului intocmirii acestora

CATITATEA PRODUSETOR

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.2.073/2005 alComisiei din 15 noiembrie 2005
criteriile microbioloq ice cu modificirile si completdrile ulterioare.
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Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranli la lactoz6, gluten sau alte probleme de naturi medicali -

va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrani de regim qi cantitatea necesard se prevdd in anexa li
contractul de furnizare, fiind fiecare 5 si elev

SIGU A gr prnrsnBrurATE MrcRoBrorocIcA
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cdtre unitatile gcolare, respectiv elev sau pregcolar, dr

caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa caldd;

b) 24 de ore de la momentul ambaldrii, pentru sandviciuri.

in situalia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt pdstrate, p6n5 |

servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare qi depozitare indicate de producitor, in conformitat
cu prevederile legale in vigoare privind igiena gi siguranta produselor alimentare, conditii care sd poata fi monitorizate qi

controlate.
Pentru depozitare in qcoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pSstrarea produselor alimentare in conditii de siguranld

alimentelor prevdzute de legislatia in vigoare, asigurate de c6tre beneficiar - unitatea de invdldm6nt.
Produsele alimentare vor fi pdstrate p6nd la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea prevederilor legale in

PENTRU TRANSPORT

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cdtre unitdtile gcolare, respectiv elev sau preqcolar, dupd caz, numai cu

m'ljloace auto speciale, autorizate/?nregistrate sanitar - veterinar gi pentru siguranla alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei
vrqoare.

METODE DE TESTARE SI CONTROL
Produsele alimentare se analizeaza doarin laboratoare autorizate sanitar - veterinar gi pentru siguranta alimentelor care au

metodele de analizd acreditate
PERSONAL

Persoanele angajate in producerea, manipularea gi distributia produselor alimentare sunt obligate sa delini certificat de absolv
a unui curs de instruire privind insuqirea notiunilor fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sinit
gial ministrului educaliei nr.2.209 /4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea gicertificarea instruirii
profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificirile gi completirile ulterioare, gi figi
de aptitudini specifice activitdtii desfSgurate sau echivalent, conform Hoti16rii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea

ii lucritorilor, cu modificdrile si ulterioare
AM ETICHET, MARCARE

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmitorul element: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUII

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definiliei "produs alimentar preambalat" trebuie indeplinite
urmdtoarele ceri
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a) pentru cele distribuite de unitalile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un document scris care insoleqte
produsele: denumirea produsului, substan{e care provoacd alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data
producerii qi sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masd caldi, lista meniului va fi afi5atd la loc vizibil qi va conline denumirei
ii sau

COMANDA
Comonda pentru numarul de por[ii ce vor trebui preparate gi servite se va transmite prestatorului zilnic, pdnd cel tdrziu lo ore
07:55, pentru masa ce se va servi in aceeasi zi, pe baza foii zilnice de prezenld a pregcolarilor.
in funclie de modificirile intervenite in frecvenla copiilor gi elevilor beneficiari ai serviciutui de catering, autoritatea
contractanti igi rezervi dreptul de a suplimenta sau diminua numirul de portii comandate, f6ri modificarea pretulu
unitar gi firi vreo notificare prealabil5, ci numai prin precizirile cu privire la numirul de beneficiari cuprinse in comand:
lansati citre prestator.

Po(iile vor fi pregitite gi preparate de prestatorul serviciilor de catering in cantititile gi continutul caloric stabilit prin normelt
hrand prevdzute de Ordinul 1955/1995 pentru aprobarea Normelor de igiena privind unitdtile pentru ocrotirea, educarea 5i instru
copiilor si tinerilor, Legea 123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasd in unitilile de invitamAnt preunivetsitar gi Ordinul 1563/2
pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor gi gcolarilor gi a principiilor care stau la baza unei alimen
sdn6toase pentru copii qi adolescenti (propo(ional cu timpul petrecut de copilin colectivitate), conform Anexei nr.2.pct.3.2.si An
nr,4 artAdin ultimul act emis de Ministerul San6tetii

L!VRAREA
Livrarea preparatelor se va face zilnic, intre orele 09:20- 09:45 respectSndu-se numirul de calorii conform legisla
in vigoare. Dacd pe parcursul derularii contractului vor apdrea anumite imbolniviri ale beneficiarilor, se vor solir
meniuri adecvate bolilor respective. Livrarea iilor de reqim se va efectua individual.
PROGRAMUL DE SERVIRE AL MESEI
Programul de servire al mesei este zilnic de luni pdnd vineri in intervalul oror 09:50 - lO:10.
Autoritatea contractantd solicitd ca mdncarea gatita si se pastreze calda in recipiente profesionale. Autoritatea contractant.
admite oferte alternative.
Acest program va putea fi modificat qi adaptat in mod corespunzdtor in functie de necesitdtile qi la cerin{a motiv
a beneficiarului.
Programul va fi anuntat in scris la inceputul activitetii 5i, ori de cAte ori el va suferi modificdri, pe parcursul derul
contractului.

Autoritatea contractanti solicita ca m6ncarea gdtita sd se pdstreze caldd in recipiente profesionale p6nd la servire

NORMELE MINIME OBLIGATORII CARE TREBUIE RESPECTATE ,T!REA MESEI PENTRU ELEVI
1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome gi gust in cazul m6ncdrurilor calde, prepa
la nivelul cantinelor din incinta unitSlilor de invitimdnt sau la nivelul unitililor de tip catering gi care urmeazi a fi ser
pregcolarilor gi elevilor; de asemenea, produsele de origine animal5 sau nonanimalS din care se prepari aceste m6ncdruri trel

aditivii in alimente.
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2. Ceapa pregdtitS in prima fazd a etapei de gitire nu se praje5te, ci se indbuEd cu apd.
3. Sarea iodatd utilizatd trebuie sd respecte legislalia in vigoare privind aditivii permiqi a fi adiugaliin alimente.
4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeaqi grupd la felurile de mAncare servite; de exemplu, la masa de pr6nz nu se vor servil
1 qifelul2 preponderente cu glucide - cereale, de exemplu, supa cu gdluqtiqi friptura cu garnituri din paste fiinoase, cidin legu
5. Nu se vor permite m6ncarurile precum tocdturi prajite. Oudle se recomandd a fi servite ca omletd la cuptor.
6. Se recomandi imbogalirea ratiei in vitamine qi siruri minerale prin folosire de salate din cruditali qi adiugare de legume - fru
in supe gi ciorbe.
7. lnterdictia folosirii cremelor cu oud qi friqcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum Ei a oudlor fierte nesectionate d
fierbere.
8. MAncarea livrati trebuie gdtitd in dimineata zilei in care se serve$te, pdstr6ndu-se in condilii sanitar veterinare gi pentru siguri
alimentelor, precum qiin conditii igienico - sanitare gi la temperaturi corespunzdtoare, conform legislatieiin vigoare.
9. Unitdtile de invdtdm6nt in care se desfSgoard programul au obligativitatea de a pdstra 48 de ore probe din alimentele ser
copiilor, conform legislatiei in vigoare.
NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile lnstitutului Nalional de Sdndtate Publicd:
1. ciorbd de legume;
2. supS de pui cu legume;
3. ciorbd de vdcutd cu legume;
4. legume cu piept de pui/carne slabd de porc la grdtar;
5. m6ncare de mazdre cu piept de pui/carne slabd de porc/vitd;
6. pilaf cu legume qi ficatei de pui;
7. piure de morcov cu grdtar de pui/carne slabd de porc;
8. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;
9. m6ncare de varzd dulce cu fripturd la cuptor;
10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;
11. orez cu legume qi pui/carne slabd de porc/vitd la tav6;
12. sufleu de broccoli cu br6nz6;
13. cartofigratinati, salat6 cu piept de pui la grdtar;
14. tocand de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfeclS qi chiftelule de legume la cuptor;
16. omleti cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde 5i brdnza telemea;
17. sufleu de conopidd, broccoli qi br6nza la cuptor;
18. dovlecel umplut cu brdnz6 la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute cu b16nzd, pentru copiii cu v6rsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu br6nzd;
21. carlofi frantuzeSti, la cuptor, cu br6nzi qi ou;
22. quinoa cu legume;
23. sandvicicu unt, guncS, caqcavalqi legume - rogii, castravete, salatS;
24. sandvicicu piept de pui la grdtar sau pulpd de puidezosati la grdtar cu legume crude gogo5,ar,varze, morcov
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CERINTE MINIME OBTIGATORII CE TREBUIE INDEPLINITE DE CATRE PRESTATORUL DECLARANT CAST!GATOR
A. CERINTE GENERALE. Prestatorul declarant castigator trebuie si respecte particularitatile unitetii de invitimdnt beneficiare, ale serviciulu

catering previzute in caietul de sarcini qi graficul de prestare al acestui serviciu.. Prestatorul declarant castigator trebuie sd prezinte Documentul de inregistrare sanitara veterinard gi pentru siguri
alimentelor pentru activititile din unitSlile de v6nzare cu aminuntul, eliberat de Direc{ia Sanitard Veterinard qi pentru Siguri
Alimentelor de Origine AnimalS.
. La data semndrii contractului prestatorul cAgtigitor va prezenta obligatoriu retetarele, care urmeazd a ti folositr
desfiqurarea serviciilor ce fac obiectul prezentei documentatii de atribuire. Retetarele vor constitui anex5 la contractul ce sr

semna intre autoritatea contractantd gi ofertantul declarat cdgtigitor.. La prepararea mdncSrurilor se vor folosi gramajele indicate in retetarele prezentate.
. Prestatorul trebuie si respecte piramida alimentari pentru nutritia copiilor gi adolescentilor in func[ie de necesarul calr
grupe de alimente gi grupe de v6rsti, pentru asigurarea cregterii gi a unei stiri de sinitate gi imunitate corespunzitoare.
. Meniurile vor contine felurile de m6ncare propuse cu enumerarea ingredientelor gi mentionarea gramajelor per catec
principale de alimente (carne, legume, cereale) care urmeazi a fifolosite la prepararea acestora.
. Prestatorul trebuie si asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile sdptimdnale, alte produse prin substituire, nu
in cazuri exceptionale gi cu aprobarea prealabild a reprezentantului autorititii contractante la echivalentul valoric gi nutritioni
celor inlocuite.
. Prestatorul trebuie sd asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare pentru depozitare
pastrarea produselor agro-alimentare pentru prepararea gi transportul hranei.. Prestatorul trebuie sd intocmeascd la sf6rqitul fiecdrei luni pentru luna urmdtoare patru variante de plan meniu insotite
calculul caloriilor, continutul de lipide, proteine, glucide gi gramajul zilnic al categoriilor principale de alimente (carne, lacl
cereale, legume, leguminoase uscate, cartofi, pegte, zahir), care vor fi trimise centrelor beneficiare spre aprobare. La cerr
beneficiarului, se vor prezenta listele de alimente pe baza cirora se servesc meniurile zilnice. Pebaza acestora se vor efectua ce
anchete alimentare anuale (februarie, mai, octombrie).. La realizarea "Planului meniu" prestatorul trebuie sE ia in considerare urmitoarele:
- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de bazd (proteine, lipide, glucide, etc.)
- afectiunile, bolile, qi indica[iile medicale;
- anotimpulin care se aplicd meniurile;
- planurile de meiu vor fi intocmite astfel ca pe parcursul unei siptimAni si nu se repete felurile de m6ncare;
- realizarea unor preparate cu gust bun, miros pl6cut, agreate de catre cei care le consum6;
- preparatele si fie consistente gi si dea senzatie de satietate;
- preparatele si fie variate at6t prin felul produselol c6t gi prin tehnologia culinari folositi.
- eventualele observatii despre preparate preferate sau mai putin preferate vor fi aduse la cunogtinta prestatorului de c
autoritatea contractanti pe misura ce aceasta le va primi de la preqcolari respectiv de la pirintii acestora.
. Receptia hranei se va realiza zilnic de citre autoritatea contractanti prin persoanele desemnate de directorul unitdti
invEtimint.
. Prestatorul va prezenta la livrare procesul verbal de receptie al hranei insotit de declaratia de conformitate gi calc
caloriilor gi gramajul pe portie. Nu se va distribui hrana fdri avizul personalului de specialitate gi/sau directorului unititii
invitimdnt. ln cazul constatdrii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica imediat, in scris, prestatorului.
Daci vreunul din usele livrate nu co iilor previzute in leqislatia sanitarS, achizitorul are I s5-l res
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iar prestatorul are obligatia, fir6 a modifica prelul, de a inlocui produsele refuzate qi de a face modificdrile necesare pentru cr
viitor produsele si corespundi calitativ.. ln cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave la starea de sinitate a beneficiarilor, person
de specialitate $i/sau directorul unitSlii de invitdmdnt vor avea dreptul sd sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obliga
inlocuiasci alimentele sau hrana neconforme cu alta/altele corespunzitoare, fdri a pretinde plSti suplimentare pentru aceast.
termen de maxim 2 (doua) ore de la primirea notificdrii. ln situatiile in care acest termen va fi deposit, Prestatorul are obligatia r

plati penalitati in cuantum de 10% din pretul total al meniurilor livrate in ziua respective, precum si daune calculate la niv
prejudiciului cauzat.

' CantitEtile constatate lipsi, dacd vorexista, vorfiacoperite in termen de maxim 1(una)ora de la dat primirii notificarii.. Prestatorul are obligatia prelevirii de probe la sediul sau din fiecare fel de m6ncare conform legislaliei in vigoare, carr
vor pdstra 48 de ore de la data prelevdriiin recipiente corespunzdtoare, sigilate gi etichetate corespunzitor, in spaliu frigorific spr
destinat 5i adecvat acestui scop, dotat cu termometru qi grafic de temperatura actualizat de persoana responsabili desemnat6.. Se interzice darea in consum a alimentelor in situatia nerecoltirii probelor alimentare din fiecare fel de m6ncare.. in cazul apariliei unor imbolndviri sau suspiciuni de imbolniviri cu transmitere digestivi la gcolarii care au servit m
acestia vor putea preprezenta in caz de litigiu, o asa numita "contraprobi"
. in situalia nerespectirii de cdtre personalul propriu a masurilor referitoare la prevenirea gi combaterea bolilor transmisil
c6t gi a normelor sanitar-veterinare, prestatorul va supofta dupa caz sancliuni administrative, contravenlionale sau penale.. Prestatorul are obligatia sd permiti membrilor desemnali ai comisiei de monitorizare ai serviciului de catering, constit
de autoritatea contractantd avdnd ca atributiuni respectarea prevederilor contractuale de cdtre pa(ile contractante, cdt
prevederilor legale, normele sanitar-veterinare gi de igiend legate de obiectul contractului, a cdror identitate va fi adus6 la cunogt
prestatoruluiin scris si efectueze periodic gi inopinat controale la sediul prestatorului unde se prepard hrana.. Unitdlile care produc, prepard, transportd gi distribuie alimente in cadrul acestui program sunt supuse controalelor sani
veterinare gi pentru siguranla alimentelor oficiale, efectuate de citre personalul imputernicit de Ministerul Sindtilii, din ca
lnspecliei Sanitare de Stat ;i al direcliilor de sdnitate publicd judelene si a municipiului Bucuregti, in conformitate cu prevedr
Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European;i al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale gi

activitdli oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislaliei privind alimentele gi furajele, a normelor privind sindtate
bunSstarea animalelor, sdnitatea plantelor pi produsele de proteclie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/21
(CE) nr.396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE)2016/a29;i(UE)2016/2.
ale Parlamentului European giale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005;i (CE) nr.1.099/2009 ale Consiliuluigia Directiv
98/58/CE, 1999/74/CE,2007/43/CE,2008/119/CE ;i 2008/120/CE ale Consiliului pi de abrogare a Regulamentelor (CE) nr.854/2
ti (CE) nr.882/2004 ale Parlamentului European gi ale Consiliului, precum gi a Directivelor 89/608/CEE,89/662/CEE,90/425/t
91/496/CEE,96/23/CE,96/93/CE;i 97/79/CE ale Consiliului gi a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind contro€
oficiale)
. Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru pregcolari gi elevi, conform recomandirilor lnstitut
Nalional de Sdnitate PublicS, suportul alimentar este livrat zilnic din cantinS, respectiv din unitdli care trebuie sd func!ior
conform reglementdrilor legale in vigoare gi este pdstrat, pAni la servire, dacd hrana nu este serviti intr-un interval de 60 de mir
de la livrare, in unitilile de inv5timdnt preuniversitar, tn condilii igienico-sanitare gi de siguranla alimentelor, potrivit prevede
legislaliei in vigoare.
. ln vederea asiguririi condifiilor igienico-sanitare, pentru unitilile de invilim6nt care nu au cantini, produsele care
obiectul suportului alimentar trebuie livrate in porlii individuale, in ambalaje alimentare care sE respecte legislalia privind materia
in contact cu ali i etichetate insotite de tac6muri de unici folosinti care it consumul in con
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optime de igiend

B. CERINTE PRIVIND TRANSPORTUL. Transportul hranei va fi asigurat de cdtre prestator cu mijloacele sale de transport fdrd modificarea pretului din propunr
financiari, p6nd la sediul autorititii contractante.
. MUloacele de transport gi/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie avizate de cdtre organele/organisn
de specialitate din subordinea Ministerului Sindtdtii sau alte ministere. 

'[n 
acest sens, prestatorul declarant castigator trebuir

prezinte autorizalia sanitar-veterinard pentru mijloacele de transport, produse alimentare de origine animald gi nonaninia16, elibe
de DSP, DSV sau de regii proprii ale altor ministere. Aceste dot6ri vor fi mentinute curate gi in bune conditii pentru a pro
alimentele de contaminare gi trebuie, unde este necesar, si fie create conditii pentru a permite o curdtire adecvati $i/sau dezinfe
Mijloacele de transport qi recipientele folosite vor fi supuse dezinfectiei, conform normelor epidemiologie in vigoare.
. Transportul qi distribuirea hranei preparate se va face in recipiente care sd pdstreze temperatura alimentelor..
. Recipientele Si/sau containerele desemnate trebuie folosite doar la transportul alimentelor, acolo unde este ri
contamindrii alimentelor.
. MUloacele de transport $i/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie sd fie capabile si mentind alimen
la o temperaturi adecvatd gi unde este cazul, sd poati permite ca aceste temperaturi sd fie monitorizate.
. Pe parcursul derularii contractului, operatorul economic are obligalia de a mentine curate qi in bund stare de intretiner
functionare vehiculele utilizate pentru indeplinirea contractului, astfelinc6t produsele sd fie protejate impotriva contamindrii I
permitd igienizarea. in acest sens prestatorul va prezenta contractul de prestdri de servicii/declaralie pe propria rdspundere prir
igienizarea mijloacelor de transport.
. Pentru buna aprovizionare gi indeplinirea solicitdrilor beneficiarului, trebuie stabilit gi respectat timpul necesar per

parcursul maginilor transportatoare de la punctul de lucru p6nd la sediul unitdtii

C. CERINTE PRIVIND IGIENA
. Fiecare persoand/salariat care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor/hranei va menline igiena personald gi va pr

echipament de protectie gi de lucru adecvat gi curat.
. Personalul prestatorului care manipuleazd hrana la sediul autoritdtii contractante, va avea controlul medical peri<

efectuat la zi gi va fi dotat cu echipament de protectie adecvat. Numai acest personal, avizat medical va putea distribui felurilt
m6ncare, insotite de avizul de expeditie.
. Controlul medical periodic al personalului care participi in mod direct la primirea, manipularea, prelucrarea aliment
precum gi cel al personalului care participi la distribuirea hranei preparate se va efectua de cdtre prestator in conformitatt
Normele de Protectie a Muncii pentru Unitetile de Alimentatie Publici gi conform indicaliilor medicului de medicind a muncii, put
fi verificat de citre autoritate contractanti ori de c6te ori aceasta consideri ci este necesar.

D. CERINTE PRIVIND ALIMENTELE
. Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afigate gi transportate, vor fi protejate impotriva oricr
contaminiri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitdrii sinititii sau contamindrii in aga mod incA
se vor putea consuma in acea stare. in particular, alimentele trebuie amplasate qi/sau protejate astfel inc6t si se minimalizeze ri
contaminirii.
. Produsele intermediare gi produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-organismelor patogene sau (

forma toxine, trebuie i care sd nu prezinte risc pentru sdndtate. Potrivit cu anta alimentelor, se
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permite perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cdnd este necesar ca alimentele si se adapteze modalititilor
preparare, transport, depozitare, prezentare gi servire.
. Se recomandi ca hrana pegcolarilor si fie serviti la aproximativ 30 minute de la preparare. ln caz contrar, ea trel
menlinutd la o temperaturd mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana caldd gi la maxim 4 grade Celsius pentru hrana rece.
. Este interzisi pdstrarea alimentelor de la o mas5 la alta. Prestatorul are obligatia de a preleva probe alimentare, de
pdstra 48 de ore gi de a prezenta oric6nd achizitoruluitoate autorizatiile de funclionare gitransport.

E. CERINTE PRIVIND DESEURILE ALIMENTARE
. De$eurile alimentare trebuie colectate in containere incluse gi etichetate, puse la dispozitie de prestatorul de servici
catering, aceste containere trebuie sd fie de o construclie adecvat5, pistrate intacte qi ugor de curdtat 5i dezinfectat.
. Transportul degeurilor alimentare se va face cu mijloace de transport autorizate ale prestatorului pe cheltuiala sa .

. Prestatorul are obligatia evacuirii zilnice a degeurilor alimentare.

F. LEGIS,/TIEAPLICABILA
Operatorul economic se obligi sd respecte standardele, normativele 5i prescripliile tehnice in vigoare;
a) Legea nr. 98 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;
b) Legeanr.123 din27 mai2003pentruoalimentaliesinitoasdinunit6liledeinv6ldm6ntpreuniversitar
c) Ordin nr.1553 din 12 septembrie 2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor gi gcolarilor
principiilor care stau labaza uneialimentaliisdndtoase pentru copiipiadolescent Regulamentul (CE) nr.2.073/2005 a1 Comisiei
15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificdrile gi completdrile ulterioare.
d) Ordinului ministrului sdnitSlii gi al ministrului educaliei, cerceta"rii 9i tineretului nr. 1.225/5.031/2OO3 privind aprobe
Metodologiei pentru organizarea gi certificarea instruirii profesionale a personalului privind insupirea noliunilor fundamentale
igienS, cu modificdrile gi completdrile ulterioare, gifigd de aptitudini specifice activitilii desUagurate sau echivalent
e) Regulamentul (UE) nr. 1.159/2011 al Parlamentului European;i al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informi
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006;i (CE) nr.1.925/2006
Parlamentului European;iale Consiliului;i de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 9O/496/CEE a Consiliulr
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European;i a Consiliului, a Directivelor 2002/67lC
2008/5/CE ale Comisieigi a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 a1 Comisiei.

Orice alta prevedere legislativa cu impact asupra prezentei proceduri de achizitie publica si/sau a viitorului contract ce urmea:
fi incheieiat.
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CRITERIU DE ATR!BUIRE

CEL MAI BUN RAPORT CALITATE PRET

in baza prevederilorart. 187 alin. (3) lit. a)din Legea nr.98|2OLG cu modificirile ulterioare
autoritatea contractanti stabilegte pentru atribuirea contractului de achizilie publici criteriul
,,cel mai bun raport calitate -pret".
AvAnd in vedere gradul de complexitate al contractului, precum gi utilizarea economici,
eficientd gi eficace a resurselor financiare, autoritatea contractanti propune ci gi criteriu de
atribuire a contractului, cel mai bun raport calitate-pre!, conform prevederilor art. 187 alin. (3)

lit. a)din Legea nr.98|2OLG 9i ale art. L39 din HG nr. 395120L6.
Stabilirea ofertelor cigtigitoare se va realiza prin aplicarea unui sistem de factori de evaluare
pentru care se stabilesc ponderi relative sau un algoritm specific de calcul.
Atribuirea contractului va fi realizati pe baza unor criterii obiective care si asigure respectarea
principiilor de transparenld, de nediscriminare gi de egalitate de tratament, cu scopul de a
asigura o comparalie obiectivd a valorii relative a ofertelor pentru a determina, in condilii de
concurenld efectivi, care dintre ofertele prezentate reprezinti ofertele cele mai avantajoasi
din punct de vedere economie.
Autoritatea contractanti a stabilit ci oferta c6ptigatoare si fie aleasi pe bazi criteriului:
,,Cel mai bun raport calitate-pre!".
Criteriul a fost ales conform art.187 din Legea 98|2OLG

SECTIUNEA VIII
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40 PUNCTE (40%l

30 PUNCTE (30%l

30 PUNCTE (30%l

DENUMIRE FAC|OR

COMPONENTA

FINANCIARA

Pretul ofertei

COMPONENTA TEHNICA
Ponderea pentru materie
primi din prelul
total/portie

COMPONENTA TEHNICA

Termen de livrare

DESCRIERE

Punctajul pentru factorul de evaluare "Prel", cu o valoare dr
puncte din totalul de 100 de puncte;i cu o pondere de 4O%

totalul criteriului de atribuire, se vor acorda dupi cum urme
a) Pentru Oferta admisibi16 cu prelul cel mai scizut - z

puncte
b) Pentru restul Ofertelor admisibile, punctajul se va

calcula utiliz6nd urmdtoarea formuli:
P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x 40,

I Ofertei admisibile afiati sub evaluare.
Algoritm de calcul:
a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din
pretultotal/portie se acorda punctajul maxim alocat factoru
de evaluare, respectiv: 30 puncte.
b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din
pretul total/por1ie, punctajul Pmp(n) se calculeazi astfel:
Pmp(n) = (MP n/MP maxim x 301,

Unde: Pmp(n) - punctajulacordat nivelului n al ponderii
materiei prime din prelul total/po(ie; MP n - nivelul n al
ponderii materiei prime din pretultotal/portie; MP maxim -
nivelu! cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul
total/
Punctajul pentru factorul de evaluare "Durata de livrare", cL

valoare de 30 puncte din totalul de 100 de puncte si cu o
pondere de 30% din totalul criteriului de atribuire, se vor
acorda dupa cum urmeaza:

q. Pentru un termen de livrare de 7 ora (60 de minute)
acorda 5 puncte

b. Pentru un termen de livrare intre 47 de minute si 59
minute se acorda 70 puncte

c. Pentru um termen de livrare intre 75 de minute si 4(
minute se acorda 20
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d. Pentru un termen de livrare moi mic de 75 de minutr
acorda 30 puncte

Ofertele care prezinta un termen de livrare mai mare de 1 o
(60 de minute) vor fii considerate neconforme.
Dovedirea termenului de livrare se face prin calcularea timp
parcurs de la sediul/punctul de lucru al ofertantului si pana I

locul de livrare - Comuno Sichevito.
Calcularea timpului de deplasare se face prin aplicatia Googl

Maps. (indicatii de orientare introduse in aplicatie: de la
sediul/punctul de lucru al ofertantului pana la locul de livrar
se introduce in aplicatia Google Maps mentiunea "Comuno
Sichevito"l
Sediul/punctul de lucru al ofertantuluitrebuie sa rezulte din
certificatul constataor ON RC.

Punctele acordate pentru factorul de evaluare ,,Componenta Tehnica" in punctajul total vor fi
calculate dupa cum urmeaza
Punctajultotal: Pret (maximum 40 puncte)+ Componenta Tehnica (maximum 60 puncte)=

maxim 100 puncte

Determinarea ,,ofertei cea mai avantajoasi din punct de vedere economic", prin uzitarea
criteriului de atribuire ,,cei mai bun raport calitate-pre!" se aplici in condiliile in care ofertantul
a prezentat toate documentele solicitate prin Figa de Date a Achiziliei, a indeplinit criteriile de

calificare impuse in Figa de Date a Achiziliei gi a respectat cerinlele minime din Caietul de
Sarcini.

Oferti stabiliti cd fiind cdgtigitoare devine oferta care intrunegte punctajul cel mai mare
rezultat din aplicarea sistemului de factori de evaluare pentru care au fost stabilite ponderi
relative gi un algoritm de calcul specific.
Factorii de evaluare respecti prevederile lnstructiunii nr. L|2OL7 emisi de Pregedintele ANAP.



RoMANtn
JUDETUL CARA$-SEVERIN

COMUNA SICHEVITA
PRIMAR

Strada Principalfl, nr. 396. Tel. 0255/545188 ;

e-mail :sichevitap@yahoo.com

Astfel, prin alegerea:

Factorului de evaluare pre!, autoritatea contractanti doregte oblinerea unui prel
competitiv, fiind acordati o pondere semnificativd de 50% raportatd la importanti
majord ln economia activitifilor a ponderii acordati pre]ului.

in procesul de atribuire a contractului de achizilie publicd pentru,,Servicii de cateringin
cadrul Programului Nalional - Masi Sdnitoasi (PNMS) - An 2025", selecfia ofertantului
trebuie sd asigure at6t conformitatea cu cerinlele nutrilionale gi de calitate impuse de
program, c6t gi eficienla utiliziriifondurilor publice.

Unul dintre factorii de evaluare alegi, ,,Ponderea pentru materie primi din prelul
total/porlie", reflecti in mod direct angajamentul ofertantului de a aloca o parte
semnificativi a costului total citre ingredientele propriu-zise, ceea ce influenleazi in
mod esenlial calitatea gi valoarea nutritivi a meselor furnizate.
Motiva!ia alegerii acestui factor
Asigurarea calitilii alimentaliei
O proporlie mai mare din costultotal al porliei alocati materiei prime indici utilizarea
unor ingrediente mai bune din punct de vedere calitativ, ceea ce contribuie la

respectarea standardelor impuse de programul ,,Masd SInitoas6". Produsele proaspete,
minim procesate gi provenite din surse sigure sunt esenliale pentru menlinerea valorii
nutritive gi a siguranlei alimentare.

Raport optim intre cost gi valoarea nutritivi
intrucdt acest program vizeazi oferirea unor mese echilibrate gi sinitoase pentru
beneficiari, este esenlial ca o parte semnificativi a costului unei porlii si fie direclionati
citre ingredientele efective, gi nu citre alte componente ale serviciului (ex. logisticS,
profit, costuri administrative). Un astfel de criteriu incurajeazi ofertanlii si optimizeze
alocarea costurilor, punind accent pe valoarea nutritivi a preparatelor.
Prevenirea ofertei nejustificat de scizute
Alegerea acestui factor de evaluare contribuie gi la prevenirea ofertelor care propun un
pre! mic in detrimentul calitifii. Prin evidenlierea ponderii materiei prime in prelul
total, se descurajeazd economiile realizate pe seama ingredientelor, evitAnd astfel riscul
ca mesele livrate si fie de calitate inferioari, cu un conlinut redus de nutrienli esenliali.

A.

B.
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Transparenli gi eficien!5 in utilizarea fondurilor publice

Programul ,,Masd Sinitoasi" are o componentd socialS puternici, iar fondurile alocate
trebuie gestionate cu responsabilitate. Prin evaluarea acestui factor, autoritatea
contractanti se asiguri ci resursele financiare sunt utilizate in principal pentru

componenta esenliald a serviciului- materia primi -in loc si fie direclionate excesiv

citre costuri colaterale.
Stimularea competiliei bazate pe calitate
lntroducerea acestui criteriu determini operatorii economici si-gi adapteze strategiile
de ofertare astfelinc6t si maximizeze calitatea meniurilor, in loc sd se axeze doar pe

minimizarea prelului. Acest aspect este esenlialintr-un program destinat alimentaliei
sinitoase a copiilor, unde calitatea gi echilibrul nutrilional al meselor trebuie sd fie
prioritare.
Concluzie
Apadar, factorul de evaluare ,,Ponderea pentru materie primi din prelultotal/porfie" a

fost ales pentru a garanta ci ofertele depuse in cadrul procedurii reflecti un echilibru
optim intre pre! gi calitate, descurajdnd practicile care ar putea afecta negativ valoarea
nutritivi a meselor. Prin aplicarea acestui criteriu, autoritatea contractantl se asiguri ci
beneficiarii programului primesc mese sinitoase, conforme cerinlelor nutrilionale ;i de

siguranli alimentarS, iar fondurile publice sunt utilizate eficient gi transparent.

C. in cadrul procedurii de atribuire a contractului de achizilie publici pentru ,,Servicii de

cateringin cadrul Programului Nalional- Masi Sinitoasd (PNMS) - An2025", un factor
esenlial de evaluare este ,,Termenul de livrare". Alegerea acestui criteriu este justificati
de necesitatea asiguririi unor mese proaspete, sigure gi adecvate din punct de vedere
nutrilional pentru beneficiarii programului, in condiliile unui serviciu eficient gi prompt.

Motivarea alegerii acestui factor de evaluare:
Asigu rarea prospelim ii gi calitilii alimentelor
Programu! PNMS vizeazi furnizarea zilnici a unor mese sinitoase gi echilibrate pentru
elevi, ceea ce impune livrarea alimentelor intr-un timp optim, astfel inc6t acestea si tpi

pistreze prospelimea gi calitatea nutrilionali. Un termen de livrare redus garanteazi ci
alimentele sunt transportate gi distribuite in condilii optime, fird a compromite
siguranla 9i valoarea lor nutritivi.
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Respectarea normelor de siguran[5 alimentari
Alimentele preparate trebuie livrate in conformitate cu reglementirile in vigoare privind
siguranla alimentari (ex. temperaturi optime de transport, timp limitat de pistrare in
afara unitSlilor de produclie). Alegerea termenului de livrare ca factor de evaluare
contribuie la respectarea acestor norme, prevenind riscurile asociate consumului de
alimente alterate sau improprii consumului uman.

Flexibilitate ;i capacitate operalional6 a furnizorului
Prin evaluarea termenului de livrare, autoritatea contractantd poate verifica capacitatea
operativi a ofertanfilor, select6nd acei furnizori care demonstreazi o organizare
eficienti a procesului logistic. Un termen redus reflecti disponibilitatea furnizorului de a
implementa solulii rapide gi eficiente pentru gestionarea livririlor, firi intdrzieri ce ar
putea afecta desfigurarea programului.

Adaptarea la programul zilnic al unitSlilor de tnv5lim6nt
Mesele trebuie si fie livrate intr-un interval de timp clar stabilit, astfel inc6t si se

incadreze in programul elevilor gi al unitililor gcolare. Un termen de livrare optimizat
asigurd cE elevii primesc mesele la momentul potrivit, evit6nd perturbiri ale activitililor
educalionale sau int6rzieri care ar putea reduce atractivitatea gi eficienla programului.

Eficienla utilizirii fondurilor publice

Un termen de livrare bine gestionat reduce riscurile asociate pierderilor de alimente,
retururilor sau neconformitililor ce ar putea duce la costuri suplimentare. Astfel, acest
criteriu contribuie la utilizarea eficienti a resurselor financiare alocate PNMS,

maximiz6nd beneficiile pentru elevi gi reducdnd eventualele pierderi cauzate de

int6rzieri sau neconformiti[i logistice.

Cregterea competitivitilii gi responsabilititii furnizorilor
Prin introducerea termenului de livrare ca factor de evaluare, ofertanlii sunt stimulali
si-gi optimizeze procesele logistice, investind in infrastructura necesari pentru a

rispunde rapid cerinlelor autoritilii contractante. Acest aspect asiguri un nivel ridicat
de responsabilitate gi profesionalism in rdndul furnizorilor de servicii de catering.
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Concluzie:

Alegerea factorului ,,Termen de livrare" ca element de evaluare in atribuirea
contractului pentru PNMS 2025 este justificati de necesitatea asiguririi unor mese
proaspete, sigure gi livrate la timp pentru beneficiarii programului. Acest criteriu
permite seleclia unor furnizori capabili si ofere servicii eficiente, conforme standardelor
de siguranld alimentari pi adaptate nevoilor unitililor de tnvilimdnt. in acest fel, se

asiguri succesul implementirii programului gi atingerea obiectivelor sale de promovare
a unei alimentalii sinitoase in rAndul elevilor.

Ponderea stabilita pentru fiecare factor de evaluare nu conduce la distorsionarea rezultatului
aplicdri i procedurii pentru atribu irea contractu lui.
Astfel, lu6nd in considerare necesitatea oblinerii unui prel cit mai competitiv care si conduci
la costuri cdt mai mici pentru autoritatea contractanti concomitent cu selectarea unui furnizor
de calitate, autoritatea contractanti a ponderat componenti financiari cu cea tehnicd (600/o -

4o%1.

Justificarea alegerii factorilor de evaluare :

L. Respectarea scopului gi principiilor enunlate de Legea nr.98/2Ot5
2. Legituri directi a fiecirui factor de evaluare este Uacuti raportat la naturi,
complexitatea gi obiectul contractului ce urmeazi si fie atribuit.
3. CompetenlE fiecdruifactor de evaluare de a reflecta un avantaj real gi evident pe care
autoritatea contractanti iL poate obline prin utilizarea factorului de evaluare respectiv.
4. Stabilirea unei ponderi adecvate pentru fiecare factor de evaluare astfelinc6t aceasti
pondere si nu conduci la distorsionarea rezultatului aplicat procedurii de atribuire de achizilie
publici.
Este de precizat faptu! ci scopul principal pe care autoritatea contractanti il urmiregte prin
aplicarea procedurii este acela de a obline un raport prel/calitate foarte bun.
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SECTIUNEA IX

I NFORMATII SUPLIMENTARE

o Serviciile se vor adresa unui numir de aproxim ativ 737 elevi, dupl cum urmeazS:

Unitate gcolari Beneficiari
(elevi)

Numar zile Cantitate
contract

Durata contractului

$coala Gimnaziald
Sichevita

1"31 131,

17.685,00

mese

Data emiterii ordinului de incepere a

Serviciilor -79 Decembrie 2025

INTOCMIT RESPONSABIL ACHIZITII PUBLICE
lon BRAILA


